
Silvestermenü 2025/26 

Gruß aus der Küche 
*** 

Verdure in Pinzimonio di Nduja 
Gemüse zum Dippen Ndujacrème, pikant  

(Spezialität aus dem Kalabrien) 

*** 
Ravioli di Zucca e Castagne 

Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Kürbis und Maronen 
mit karamellisierten Tropeawiebeln 

und  Guanciale Crunch 

*** 
Scampi all´Guazetto 

Gebratene Scampi auf lauwarmer  
pikanter Gemüsegazpacho 

*** 
Sorbetto 

Zitronensorbet mit Prosecco 
*** 

Tagliata di Filetto 
Tagliata vom Rinderfilet 

Mit gebratenen Feigen und Rotweinjus 

*** 
Tortino di Panettone mit Zabaionecrème  

  
€  78,00 



Vegetarisches Silvestermenü 

Gruß aus der Küche 
*** 

Pinzimonio di verdure con Bagna Caôda 
Gemüse zum Dippen in Bagna Caôda Sauce  

(Spezialität aus dem Piemont) 

*** 
Ravioli di Zucca e Castagne 

Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Kürbis und Maronen 
mit karamellisierten Tropeawiebeln 

*** 
Carciofi alla Romana 

Geschmorte Artischocken 
mit Vanillearoma 

*** 
Sorbetto 

Zitronensorbet mit Prosecco 

*** 
Tortino di Capra 

Ziegenkäsetörtchen mit Olive Taggiasche 
und getrockneten Tomaten 

*** 
Tortino di Panettone mit Zabaionecrème 

€  71,50 


