
Wochenkarte

Limoncello- Spritz: Prosecco, Soda, Lime Juice, Limoncello, Limette, Minze, Eis            €    7,50

Antipasti/ Vorspeisen:
Bruschetta - geröstete Brotscheiben mit Tomate, Knoblauch und Basilikum  € 7,90

Vitello Tonnato  € 13,50

Panierter, grüner, Spargel (gebacken) auf Fenchelsalat  € 15,00

Getrüffelte Stracciatella (Burratafüllung) auf karamellisierten Kürbisspalten  € 14,50

Kalbsbries mit Artischocken und Trüffel € 15,00

Pasta/ Nudelgerichte:
Bitte beachten Sie unsere hausgemachten Pastaspezialitäten, an der Tafel angeschrieben sind

Gnocchi mit Creme aus wildem Brokkoli, halbgetrockneten Tomaten u. Olive Taggiasche  € 16,50

Tagliolini mit schwarzem Trüffel  € 17,90

Risotto mit Topinambur und getrüffeltem Eigelb  € 15,50

Tagliatelle mit Spargelcarbonara (vegetarisch)  € 15,50

Pesce/ Fischgerichte: 
Meerbarbe mit Artischocken „alla Cacio e Pepe“  € 25,00

Scampi mit Nduja auf Spargelrisotto  € 27,00

Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit Kräuterseitlingen und Guanciale-Chips  € 24,50

Carne/ Fleischgerichte:
Porchetta „alla Romana“, gebraten mit Kartoffeln und Kirschtomaten  € 24,00 

,5Lammkotelette auf Pastinaken-Kartoffelpüree mit Blaubeeren und karamellisierten 
Tropeazwiebeln

 € 27,50

Duetto aus gebackenem Kalbsbries  u. Scampi mit Barbecuesauce auf Rote-Beete-Püree  € 26,5

Medaillons von der Rinderlende „Dolce e Forte“, mit Schokolade, Rosinen und Rotwein  € 25,00

Dolci:
Tartufo di Pizzo - mit Pistazie  € 7,90

Cantuccini mit Dessertwein (Zibibo di Pantelleria)  € 8,00

Schokoladenmousse  € 7,50

Lauwarmes Schokoladensoufflée - weiß oder dunkel - mit Vanillesauce  € 7,90

Tirami su  € 7,50




